LES PAINS
SPECIAUX

un sac unigque pour 8 spéciaux

un sac specmque_ LEPATANTE ® .
pour |,Aveyronnals , g ” -~ préparation pour pains spéciaux

Poids net 25 kg
composition : fiche technique

L'AVEYRONNAIS

le godt de I'authentique

préparation spéciale
pour la fabrication e I‘Aveyronnais

Poids net 25 kg
compositon  fiche technique

“moulin Calvet

Les consommateurs i
les apprécient pour Ll ISR
diversifier leur repas

notamment lors de fétes.




o

>
’/‘
- LAVEYRONNAIS

Une baguette aux graines

une farine de froment

un mélange de graines

une crolte fine

une mie blanche et alvéolée
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Un pain de campagne rustique

un mélange de farine

de froment et de malt d’orge
une crolite dorée

et croustillante

une mie couleur caramel
alvéolée

Une baguette aux graines
de sésame toastées

un goUt prononcé de sésame
une mie couleur beige
une crolte fine et croustillante

moulin Calvet

plartisan de votre réussite




